
初夏の限定メニュー

お
そ
ば
の
量

大
盛 

　
　

＋
一
五
〇
円

特
盛 

　
　

＋
二
五
〇
円

ト
ッ
ピ
ン
グ

香
味
野
菜
と

   

鰹
の
冷
や
し
蕎
麦

初
鰹
と
さ
っ
ぱ
り
と
し
た

香
味
野
菜
を
合
わ
せ
た
、

暑
い
日
に
お
す
す
め
の

お
蕎
麦
で
す一

、
四
九
〇
円

オ
リ
ー
ブ
薫
る

　
　

レ
モ
ン
蕎
麦

　

オ
リ
ー
ブ
漬
け
さ
れ
た

爽
や
か
な
レ
モ
ン
と
大
根

お
ろ
し
の
組
み
合
わ
せ
が

癖
に
な
る
美
味
し
さ

一
、
一
九
〇 

円

刻
み
の
り 

　
　
　

＋
八
〇
円

わ
か
め 

　
　

＋
一
〇
〇
円

生
卵

　
　

＋
一
〇
〇
円

お
ろ
し

　
　

＋
一
〇
〇
円

お
あ
げ

　
　

＋
一
二
〇
円

初
夏
の
味
覚
天
せ
い
ろ

自
慢
の
国
産
二
八
蕎
麦
に
、

旬
な
素
材
の
天
麩
羅
（
稚
鮎
、
鰆
、
み
ょ
う
が
、

ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
、
ヤ
ン
グ
コ
ー
ン
）
を
ど
う
ぞ
。

　

一
、
六
九
〇 

円

本
日
の
季
節
一
イ
ス
は

フ
ま
で
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単品メニュー

価
格
は
全
て
税
込
み
で
す

季
節
限
定

　
　
　

初
夏
の
お
す
す
め
天
麩
羅

初
夏
の
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ

一
、
二
九
〇 

円

　

夏
の
訪
れ
を
感
じ
ら
れ
る
天
麩
羅
盛
り

合
わ
せ
で
す
。
（
稚
鮎
、
鰆
、
み
ょ
う
が
、

ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
、
ヤ
ン
グ
コ
ー
ン
）

単
品

み
ょ
う
が 

　
　
　

二
三
〇
円

ひ
げ
付
き

　

ヤ
ン
グ
コ
ー
ン 

　
　
　

三
〇
〇
円

鰆 (

さ
わ
ら)

　
　
　

三
〇
〇
円

稚
鮎

　
　
　

三
三
〇
円

ア
ス
パ
ラ
ガ
ス

　
　
　

四
三
〇
円

　
　

逸
品
料
理

 

鰹
の
た
た
き

初鰹　特集

八
二
〇 

円

鰹
の
た
た
き
サ
ラ
ダ

八
九
〇 

円

ハ
ー
フ
サ
イ
ズ

　
　

五
五
〇 

円

穴
子
の
天
麩
羅　

一
本
揚
げ

九
九
〇 

円

当店の鰹は、1本釣りで水揚げされ活きたまま船上で瞬間冷凍した、
鮮度と栄養価を閉じ込めた鰹を使用しています。
藁(わら)の強い火で炙り、鮮度と香りにこだわりました。

（
税
込
）

              

（
税
込
）

（
税
込
）

（
税
込
）

（
税
込
）

（
税
込
）

（
税
込
）

　
　
　
　

（
税
込
）

　
　
　

（
税
込
）

         

（
税
込
）


